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Zalacznik nr Se

wZakup pomocy dydaktycznych niezbednych do prowadzenia zajeé i dzialan dla dzieci”

Cze$¢ 5: Zakup artykuléw spozywcezych do zajeé kulinarnych - dla oddzialu przedszkolnego w Szkole Podstawowej

zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

w Wiencu.
Lp. Przedmiot Hos¢ Gramatura Przeznaczenie Opis
zamowienia
I. Maka pszenna 12 kg Artykuly spozywcze do | Maka pszenna, $wieza, bez oznak zepsucia, niezbrylona, bez obcych zapachéw czy

zanieczyszczen.

Rodzaj: preferowana typ 450, 500 Iub 650 (lub rownowazne — odpowiednie do zastosowan
spozywczych ogolnych i cukierniczych).

Klasa jakosci: minimum klasa I, zgodnie z obowigzujacymi normami UE lub rownowaznymi
krajowymi.

Barwa: biata do lekko kremowej, jednolita, typowa dla danego typu maki.
Struktura: sypka, bez grudek, jednorodna konsystencja, brak oznak zawilgocenia.

Smak i zapach: neutralny, charakterystyczny dla maki pszennej, bez obcych posmakow i
zapachow (np. stechlizny, fermentacji, chemikaliow).

Wymagania ogoélne:

* Wszystkie dostawy surowca musza pod kazdym wzglgdem spetnia¢ aktualne wymagania
przepisow i norm obowiazujacych w Polsce 1 Unii Europejskie;j,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej oraz
Dobrej Praktyki Produkcyjne;j,

* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,
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* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢ wolny od
zakazenia krzyzowego alergenami,

* opakowanie musi zapewnia¢ ochrone przed wilgocia i zanieczyszczeniami oraz by¢ zgodne
z wymaganiami dla materiatdéw majacych kontakt z zywnoscia.

Maka ziemniaczana

12

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Maka ziemniaczana — drobno zmielony, bialy proszek otrzymywany z bulw ziemniaka, o
jednolitej, sypkiej konsystencji, bez grudek i zanieczyszczen.

Charakterystyka produktu:

* Produkt powinien by¢ suchy, bez wilgoci, o neutralnym zapachu charakterystycznym
dla maki ziemniaczane;j,

¢ Kolor biaty lub lekko kremowy, bez przebarwien i obcych zanieczyszczen,

* Produkt wolny od zanieczyszczen mechanicznych, takich jak kamienie, skorki
ziemniaczane, czy inne resztki roslinne,

* Drobno mielony, o jednorodnej granulacji odpowiedniej do zastosowan kulinarnych i
przemystowych.

Wymagania ogélne:

* Maka ziemniaczana musi spetnia¢ aktualne normy i przepisy dotyczace zywnosci
obowigzujace w Polsce i Unii Europejskie;j,

* produkt powinien by¢ wyprodukowany z ziemniakéw pochodzacych z upraw prowadzonych
zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie pochodzi¢ z GMO lub odpowiednio oznaczony,

* nie zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow,

* nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* przechowywana i transportowana w suchych warunkach, w szczelnych opakowaniach
zabezpieczajacych przed wilgocig 1 zanieczyszczeniami,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, klase jakosci, kraj pochodzenia,
date produkcji lub pakowania oraz dane producenta lub dostawcy.




Sol

8

Fundusze Europejskie

dla Kujaw i Pomorza - Polska

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu
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Sél kuchenna — produkt spozywczy, czysty, bez zanieczyszczen, o charakterystycznym,
slonym smaku i bialej barwie.

Charakterystyka produktu:

* Sol powinna mie¢ jednolitg struktur¢ — drobnokrystaliczng lub grubokrystaliczna,
zgodnie z wymaganiami odbiorcy,

* Barwa biala, bez widocznych zanieczyszczen, przebarwien lub zanieczyszczen
mechanicznych,

® Produkt wolny od zanieczyszczen chemicznych i mikrobiologicznych, spetniajacy
normy bezpieczenstwa zywnosciowego.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
Unii Europejskiej,

* 50l pochodzi z zatwierdzonych zrodet (kopalnie, odparowywanie solanki) spetniajacych
standardy jakosci,

* nie zawiera niezadeklarowanych alergenéw,

* nie pochodzi z GMO (dotyczy dodatkow, jesli wystepuja),

* nie moze by¢ poddana dziataniu promieniowania jonizujacego,

» powinna by¢ przechowywana i transportowana w suchych warunkach, w szczelnych
opakowaniach chronigcych przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

» dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, klase jakosci, kraj pochodzenia,
date produkcji lub pakowania oraz dane producenta lub dostawcy.

Jogurt grecki

20

Opakowanie —
350 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Jogurt grecki — gesty, kremowy jogurt naturalny o charakterystycznej konsystencji,
uzyskany w wyniku odsgczenia serwatki, bez dodatku konserwantéw i sztucznych
barwnikow.

Charakterystyka produktu:

* Jogurt powinien mie¢ jednolita, gtadka, kremowa konsystencje, bez grudek i
rozwarstwienia,
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* Kolor biaty lub lekko kremowy, naturalny, bez przebarwien,

* Smak naturalny, lekko kwaskowaty, §wiezy, bez obcych posmakow i zapachow,

* Zawarto$¢ ttuszczu zgodna z deklaracja na opakowaniu (np. 10% lub wigcej),

* Produkt pasteryzowany i homogenizowany, zgodnie z obowigzujagcymi normami.
Wymagania ogélne:

* Produkt musi spelnia¢ aktualne normy i przepisy dotyczace zywnosci obowiazujace w
Polsce i Unii Europejskiej,

* produkowany z mleka pochodzacego z upraw i hodowli prowadzonych zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* bez dodatku GMO,

» wolny od niezadeklarowanych alergenéw (poza naturalnymi alergenami mleka),

» opakowania szczelne, chronigce przed zanieczyszczeniem i utratg wlasciwosci,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, zawarto$¢ thuszczu, date waznosci,
numer partii produkcyjnej oraz dane producenta lub dostawcy.

Rodzynki

Opakowanie —
400 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Rodzynki — suszone owoce winogron, zdrowe, czyste, bez oznak plesni, zanieczyszczen,
uszkodzen mechanicznych oraz nieprzyjemnego zapachu.

Charakterystyka produktu:

* Rodzynki powinny by¢ jedrne, ale migkkie, o naturalnym, stodkim smaku, bez
goryczki czy kwasnych nut,

* Kolor rodzynek moze si¢ rozni¢ w zaleznosci od odmiany i metody suszenia (ciemne,
jasnoztote, zotte),

® Produkt pozbawiony pestek (lub z pestkami — zgodnie z wymaganiami odbiorcy),

*  Wolne od grudek cukru, nadmiaru siarki lub innych substancji konserwujacych ponad
norme.

Wymagania ogélne:
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* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
Unii Europejskiej,

* rodzynki pochodza z kontrolowanych plantacji i procesow suszenia,

* nie zawieraja GMO lub sa odpowiednio oznaczone,

* nie mogg zawiera¢ niezadeklarowanych alergendw,

* wolne od zanieczyszczen mikrobiologicznych i chemicznych,

* przechowywane i transportowane w suchych, chtodnych warunkach, w szczelnych
opakowaniach chronigcych przed wilgocia,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, kraj pochodzenia, dat¢ produkcji
lub pakowania oraz dane producenta lub dostawcy.

Musli

6 Opakowanie —

350 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Musli — mieszanka platkéw zbozowych, suszonych owocéw, orzechéw i innych dodatkow
spozywczych, sucha, wolna od zanieczyszczen i obcych zapachéw.

Charakterystyka produktu:

® Musli powinno sktada¢ si¢ z naturalnych sktadnikdw, takich jak platki owsiane,
jeczmienne, pszenne lub zytnie, suszone owoce (np. rodzynki, zurawina), orzechy,
nasiona,

® Produkt suchy, o przyjemnym zapachu i naturalnym smaku, bez oznak plesni,
stechlizny czy zepsucia,

® Poszczegodlne sktadniki dobrze wymieszane, bez grudek lub zbrylen,

® Produkt bez dodatku sztucznych barwnikow, aromatdéw i konserwantow (chyba ze
jest to wyraznie zaznaczone).

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
Unii Europejskiej,

« sktadniki pochodza z kontrolowanych upraw i produkcji zgodnej z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

« produkt nie zawiera sktadnikow GMO lub sg one odpowiednio oznaczone,

» wolny od niezadeklarowanych alergendw,

* przechowywany i transportowany w suchych, szczelnych opakowaniach, zabezpieczonych
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przed wilgocia i zanieczyszczeniami,
» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, sktad, dat¢ waznosci, numer partii
oraz dane producenta lub dostawcy.

Majonez

Opakowanie —
400 ml

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Majonez — gesty, kremowy sos na bazie oleju roslinnego, zéltek jaj, octu lub soku z
cytryny, przypraw i soli, bez grudek i rozwarstwienia.

Charakterystyka produktu:

* Majonez powinien mie¢ jednolita, gtadka konsystencje, o jasnokremowym kolorze,
bez oznak rozwarstwienia, grudek czy zmiany koloru,

* Smak charakterystyczny, lekko kwasny, zréwnowazony, bez nieprzyjemnych
posmakow lub zapachow,

* Produkt pasteryzowany lub sterylizowany, zgodny z obowigzujagcymi normami
jakosci i bezpieczenstwa zywnosSci.

Wymagania ogolne:

* Produkt musi spetniaé aktualne normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i Unii
Europejskiej,

« sktadniki uzyte do produkcji pochodza z kontrolowanych zrédet i sg zgodne z zasadami
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* produkt nie zawiera sktadnikow GMO lub jest odpowiednio oznaczony,

» wolny od niezadeklarowanych alergenéw (np. jaja, musztarda) oraz zakazen krzyzowych,
* opakowania szczelne, zabezpieczajace przed zanieczyszczeniem i utratg jakosci,

» dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, sktad, dat¢ waznosci, numer partii
oraz dane producenta lub dostawcy.

Soda oczyszczona

30

Opakowanie —
70 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Soda oczyszczona (wodoroweglan sodu) — bialy, drobnoziarnisty proszek, o neutralnym
zapachu, uzywany jako $rodek spulchniajacy i regulator kwasowosci.

Charakterystyka produktu:

* Produkt powinien by¢ suchy, sypki, bez grudek i zanieczyszczen,
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* Barwa biata, bez przebarwien,

* Wolny od zanieczyszczen mechanicznych i chemicznych,

* Odpowiednia czysto§¢ do zastosowan spozywczych, spetniajaca normy jakosci.
Wymagania ogoélne:

* Soda oczyszczona musi spetniaé aktualne normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce
i Unii Europejskie;j,

* produkt wolny od GMO,

* nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw,

* przechowywana i transportowana w suchych, szczelnych opakowaniach, zabezpieczonych
przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, klase jakosci, dat¢ produkcji lub
pakowania oraz dane producenta lub dostawcy.

Midd 1 Litr Artykuty spozywcze do Miéd — naturalny produkt spozywczy, stodki, lepkawy, pochodzacy z nektaru
zaje¢ kulinarnych w kwiatowego lub spadzi, o jednolitej, klarownej lub lekko metniej konsystencji, bez
Szkole Podstawowej W | ;anjeczyszezen i osadow.

Wiencu
Charakterystyka produktu:
® Midd powinien mie¢ naturalny, charakterystyczny aromat i smak, bez obcych
posmakow,
* Kolor miodu moze si¢ r6zni¢ w zalezno$ci od rodzaju (np. jasny akacjowy, ciemny
gryczany),

® Produkt nie powinien zawiera¢ krysztatkow cukru, jesli jest to miod ptynny (chyba ze
jest to naturalna krystalizacja),

* Wolny od zanieczyszczen mechanicznych, plesni i fermentacji.
Wymagania ogolne:

* Miod musi spetniaé¢ normy i przepisy prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,
* pochodzi¢ z kontrolowanych pasiek, prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki




Fundusze Europejskie
dla Kujaw i Pomorza

Rzeczpospolita Dofinansowane przez

- Polska

Samorzad Wojewddztwa
Unie Europejska ¢ | Kujawsko-Pomorskiego

Pszczelarskiej,

* nie zawiera¢ dodatkow sztucznych substancji ani GMO,

» wolny od niezadeklarowanych alergenow,

* przechowywany i transportowany w szczelnych opakowaniach, w temperaturze
zabezpieczajacej wlasciwosci miodu,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazw¢ produktu, rodzaj miodu, kraj pochodzenia,
date produkcji lub pakowania oraz dane producenta lub dostawcy.

10.

Cukier

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Cukier — produkt spozywczy w postaci bialych, krystalicznych ziaren, o stodkim smaku,
czysty, bez zanieczyszczen i obcych zapachow.

Charakterystyka produktu:

® Cukier powinien mie¢ jednolita granulacje, bez obecnosci grudek czy zbrylonych
kawalkow,

* Barwa biala, bez przebarwien i zanieczyszczen mechanicznych,

® Produkt wolny od zanieczyszczen chemicznych i mikrobiologicznych, spetniajacy
normy jakosci.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
Unii Europejskiej,

* cukier pochodzi z kontrolowanych zrodet (np. burak cukrowy, trzcina cukrowa),

* nie zawiera niezadeklarowanych alergendw,

* nie pochodzi z GMO (jesli dotyczy),

* przechowywany i transportowany w suchych, szczelnych opakowaniach, zabezpieczonych
przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, klase jakosci, kraj pochodzenia,
date produkcji lub pakowania oraz dane producenta lub dostawcy.

I1.

Jajka

12

Mendel

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Jajka kurze — §wieze, cale, zdrowe jaja kurze, bez peknieé i zanieczyszczen, spelniajace
wymagania jako$ciowe okreslone w normach krajowych i unijnych.

Charakterystyka produktu:
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¢ Jajka powinny by¢ czyste, o jednolitej skorupce, bez plam, peknie¢ czy innych
uszkodzen mechanicznych,

* Masa pojedynczego jajka powinna odpowiadac klasie jako$ci (np. M — $rednia, L —
duza, XL — bardzo duza),

¢ Jajka musza by¢ §wieze, przechowywane i transportowane w temperaturze 4—6°C,

* Powinny pochodzi¢ od kur z chowu prowadzonego zgodnie z zasadami Dobre;j
Praktyki Rolniczej (GAP),

* Bez oznak choréb lub innych wad.
Wymagania ogolne:

* Produkt musi spelniaé¢ aktualne normy i przepisy prawa zywnosciowego obowigzujace w
Polsce i Unii Europejskiej,

* jajka nie mogg pochodzi¢ z chowu z uzyciem GMO (pasza), jesli dotyczy,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow innych niz naturalne biatko jaj,

* przechowywane i transportowane w warunkach chtodniczych, zabezpieczonych przed
uszkodzeniem,

» dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, klase jakosci, dat¢ pakowania,
termin przydatnosci do spozycia oraz dane producenta lub dostawcy.

12.

Przyprawa do piernika

Opakowanie

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Przyprawa do piernika — aromatyczna mieszanka suszonych i mielonych przypraw,
typowa dla wypiekow piernikowych, o intensywnym, korzennym zapachu i smaku.

Charakterystyka produktu:

* Przyprawa powinna zawiera¢ naturalne sktadniki takie jak: cynamon, gozdziki, imbir,
galka muszkatotowa, kardamon, anyz oraz inne tradycyjne przyprawy,

* Mieszanka powinna by¢ drobno zmielona, sucha, wolna od grudek i zanieczyszczen,
* Barwa i zapach typowe dla przypraw korzennych, bez obcych aromatdw,

® Produkt nie powinien zawiera¢ sztucznych barwnikow, aromatéw ani konserwantow
(chyba zZe jest to wyraznie zaznaczone).
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Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
Unii Europejskiej,

* przyprawy pochodzg z kontrolowanych zrédet, upraw prowadzonych zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* produkt nie zawiera GMO lub jest odpowiednio oznaczony,

» wolny od niezadeklarowanych alergenow,

* przechowywany i transportowany w suchych, szczelnych opakowaniach, zabezpieczonych
przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, sktad, kraj pochodzenia, date
produkcji lub pakowania oraz dane producenta lub dostawcy.

13.

Bulka tarta

3 Opakowanie —

500 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Bulka tarta — produkt spozywczy w postaci drobno zmielonych, wysuszonych okruchéw
pieczywa pszennego, suchy, o jasnobrazowej barwie i neutralnym zapachu.

Charakterystyka produktu:
* Bulka tarta powinna by¢ jednorodna, bez grudek i wilgoci,

* Barwa jasnobrazowa, typowa dla wypieczonego pieczywa, bez ciemnych lub
przypalonych fragmentow,

® Produkt suchy, wolny od zanieczyszczen mechanicznych i obcych zapachow,

* Bez dodatku konserwantdw, sztucznych barwnikow i aromatéw (chyba Ze jest to
wyraznie zaznaczone).

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetniaé¢ aktualne normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i Unii
Europejskiej,

* butka tarta powinna by¢ wykonana z pieczywa wyprodukowanego zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP),

« produkt nie zawiera sktadnikow GMO lub jest odpowiednio oznaczony,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow (zwtlaszcza glutenu),

* przechowywany i transportowany w suchych, szczelnych opakowaniach, zabezpieczonych
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przed wilgocia i zanieczyszczeniami,
» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, date produkcji lub pakowania, klasg
jakosci oraz dane producenta lub dostawcy.

Migso mielone 3 Kg Artykuty spozywcze do | Migso mielone — §wieze, surowe mieso, zmielone jednolicie, bez obecnosci kosci,
zaje¢ kulinarnych w chrzgstek, zanieczyszczen i nieprzyjemnego zapachu.
Szkole Podstawowej w
Wienicu Charakterystyka produktu:

* Migso powinno pochodzi¢ z okreslonego gatunku (np. wolowe, wieprzowe, drobiowe
lub mieszane) i by¢ zgodne z zamowieniem,

¢ Konsystencja migsa jednolita, bez grudek i nadmiaru thuszczu lub $ciggien,

¢ Kolor migsa §wiezy, odpowiadajacy gatunkowi (np. rézowy dla wieprzowego,
czerwony dla wolowego),

® Zapach naturalny, bez oznak zepsucia, kwasnos$ci lub innych nieprawidlowosci,

* Temperatura mi¢sa podczas odbioru powinna by¢ utrzymana zgodnie z wymaganiami
sanitarno-epidemiologicznymi (zwykle 0—4°C).

Wymagania ogélne:

* Migso musi pochodzi¢ z zakladéw posiadajacych odpowiednie certyfikaty i spetnia¢ normy
sanitarne oraz prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

* surowiec musi pochodzi¢ z hodowli prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* mig¢so nie moze pochodzi¢ od zwierzat chorych lub poddanych niedozwolonym
substancjom,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow oraz zanieczyszczen krzyzowych,

* transport i przechowywanie w warunkach chtodniczych, zabezpieczonych przed skazeniem,
» opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wyciekiem i zanieczyszczeniem,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazw¢ produktu, gatunek migsa, dat¢ produkcji lub
mielenia, numer partii oraz dane producenta lub dostawcy.




15.

Masto

6

Fundusze Europejskie

dla Kujaw i Pomorza - Polska

Opakowanie —
200 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Rzeczpospolita ~ Dofinansowane przez Samorzad Wojewédztwa
Unig Europejska ¢ Kujawsko-Pomorskiego

Maslo — produkt mleczny, thusty, o kremowej konsystencji, jasnobezowym kolorze i
charakterystycznym, §wiezym maslanym smaku.

Charakterystyka produktu:
* Masto powinno by¢ jednolite, bez grudek, rozwarstwienia czy oznak jelczenia,
¢ Konsystencja migkka, tatwa do rozsmarowania, ale nie rozpuszczona,
* Barwa jasnobezowa lub stomkowa, typowa dla masta $mietankowego,
® Produkt pozbawiony obcych zapachow i smakow, wolny od plesni i innych defektow,
* Zawarto$¢ thuszczu mlecznego powinna wynosi¢ minimum 82%.
Wymagania ogélne:

» Masto musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i Unii
Europejskiej,

* produkowane z mleka pochodzacego z kontrolowanych zrodet, zgodnie z zasadami Dobrej
Praktyki Rolniczej (GAP),

* produkt nie moze zawiera¢ dodatkéw sztucznych konserwantow ani GMO,

* wolny od niezadeklarowanych alergenéw (mleko i jego pochodne),

* przechowywany i transportowany w odpowiednich warunkach chtodniczych, zabezpieczony
przed $wiatlem i tlenem,

* opakowanie szczelne, chroniagce przed zanieczyszczeniami i utratg jakosci,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, date produkcji lub pakowania,
termin przydatnosci do spozycia oraz dane producenta lub dostawcy.

16.

Chleb

Opakowanie

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Chleb — §wiezy, wypiekany z maki pszennej, o chrupiacej skérce, migkkim, puszystym
migzszu oraz charakterystycznym zapachu i smaku §wiezego pieczywa.

Charakterystyka produktu:

® Chleb powinien mie¢ rownomiernie wypieczona, zlocistobrazowa skorke, bez
przypalen i spekan,
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* Migzsz migkki, sprezysty, o jasnej barwie, bez zakalca i dziur powietrznych o
nieodpowiedniej wielkosci,

® Zapach $wiezy, typowy dla pieczywa pszennego, bez obcych aromatéow i oznak
zepsucia,

® Produkt bez dodatkéw sztucznych konserwantéw (chyba Ze jest to wyraznie
zaznaczone).

Wymagania ogoélne:

* Chleb musi spetnia¢ normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i Unii Europejskie;j,
« sktadniki pochodza z kontrolowanych zrédet i sa zgodne z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP),

* produkt nie zawiera niezadeklarowanych alergenéw (zwlaszcza glutenu),

* przechowywany i transportowany w warunkach zapewniajacych utrzymanie §wiezos$ci i
jakosci,

* opakowanie zabezpieczone przed zabrudzeniem i wilgocia,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ wypieku, termin przydatnosci
do spozycia oraz dane producenta lub dostawcy.

17.

Pieprz mielony

Opakowanie —
I5¢g

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Pieprz mielony — przyprawa jednorodna, o intensywnym, charakterystycznym aromacie
i ostrym, korzennym smaku, uzyskana przez zmielenie suszonych owocow pieprzu
czarnego.

Charakterystyka produktu:

* Barwa ciemnobrazowa do czarnej, konsystencja jednolita, drobno mielona, bez
zbrylen i zanieczyszczen,

® Zapach intensywny, naturalny, typowy dla §wiezo zmielonego pieprzu,
¢ Smak ostry, silnie korzenny, bez obcych posmakow,
* Produkt wolny od domieszek innych przypraw lub substancji no$nych.

Wymagania ogélne:
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* Produkt musi spetniaé¢ aktualne normy i przepisy prawa zywnosciowego obowigzujace w
Polsce i Unii Europejskiej,

* przyprawa powinna pochodzi¢ z kontrolowanych upraw prowadzonych zgodnie z Dobra
Praktyka Rolnicza (GAP),

» wolny od pozostatosci pestycydow, metali ciezkich i mikrobiologicznie bezpieczny,

* nie moze zawiera¢ GMO ani niezadeklarowanych alergenow,

* przechowywany i transportowany w suchych, szczelnych opakowaniach, chronigcych przed
wilgocia, $wiatlem i zapachami obcymi,

» dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, date produkcji lub pakowania, kraj
pochodzenia oraz dane producenta lub dostawcy.

18.

Bita Smietana w sprayu

10

Opakowanie —
250 ml

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Bita Smietana w sprayu — gotowy do uzycia produkt mleczny, spieniony i utrwalony
gazem, przeznaczony do dekoracji deser6w, napojow i wypiekéw.

Charakterystyka produktu:
¢ Konsystencja puszysta, lekka, stabilna po aplikacji,
* Barwa biata lub lekko kremowa, jednolita, bez grudek czy rozwarstwienia,
* Smak stodki, $mietankowy, bez posmaku ttuszczu roslinnego (chyba ze w sktadzie),
® Produkt dostepny w cisnieniowym opakowaniu z aplikatorem (dysza spray),

* Zawarto$¢ ttuszczu mlecznego zwykle min. 20-30% (chyba ze zawiera ttuszcze
roslinne — nalezy wskazac).

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetniaé¢ aktualne normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

« sktadniki pochodza z kontrolowanych zrodet i sa zgodne z wymaganiami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP),

* produkt wolny od niezadeklarowanych alergenow,

* produkt nie moze zawiera¢ GMO (jesli dotyczy),

* opakowanie ci$nieniowe powinno by¢ nienaruszone, szczelne, zaopatrzone w czytelna
etykiet¢ z nazwa, sktadem, data waznosci i warunkami przechowywania,




Fundusze Europejskie Rzeczpospolita  Dofinansowane przez Samorzad Wojewédztwa
dla Kujaw i Pomorza - Polska Unie Europejska (' Kujawsko-Pomorskiego

Szynka 3 kg Artykuty spozywcze do Szynka — produkt miesny wysokiej jakosci, przygotowany z migsa wieprzowego
zaje¢ kulinarnych w (najczesciej z tylnej czeSci péltuszy), poddany obrébce cieplnej (gotowany, parzony) lub

5;,1(916 Podstawowej W | y¢rwalony termicznie (konserwowy), gotowy do bezposredniego spozycia.
iencu
Charakterystyka produktu:

* Barwa jasnor6zowa do rozowoczerwonej, jednolita, bez przebarwien,
¢ Konsystencja zwarta, soczysta, bez nadmiaru wody, $§luzu czy oznak zepsucia,

* Smak i zapach charakterystyczny dla dobrej jako$ci szynki — lekko stonawy, migsny,
bez obcych aromatow,

* Produkt bez obecnosci thuszczu zewnetrznego, chrzastek lub $ciggien (chyba ze
dopuszczono w specyfikacji),

* Zawarto$¢ mig¢sa min. 85% (dla szynki wysokiej jakosci).
Wymagania ogoélne:

* Produkt musi by¢ zgodny z normami i przepisami prawa zywnos$ciowego w Polsce i UE,
* mig¢so pochodzi z zaktadoéw spetniajacych wymogi sanitarne i zasady Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP),

* bez dodatku GMO i niezadeklarowanych alergenéw,

* brak substancji konserwujacych niedozwolonych przez prawo (np. E-rytrobat),

* pakowanie prozniowe lub w atmosferze ochronnej, szczelne, bez uszkodzen,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, rodzaj szynki, date produkcji i
przydatnosci, zawarto$¢ migsa, dane producenta lub dostawcy.

Ser z6lty 3 kg Artykuty spozywcze do | Ser zolty — dojrzaly ser podpuszczkowy, péltwardy lub twardy, o zwartej, elastycznej

zaje¢ kulinarnych w strukturze, produkowany z mleka krowiego, przeznaczony do spozycia na zimno lub do
Szkole Podstawowej w zapiekania.

Wiencu
Charakterystyka produktu:

¢ Barwa: jednolita, jasnozotta do ztocistej — typowa dla danego rodzaju sera (np.
gouda, edamski, morski, ementaler),
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Konsystencja: zwarta, elastyczna, bez nadmiaru wilgoci, bez oznak $luzu, plesni czy
pekniee,
Smak: tagodny do lekko pikantnego — w zaleznosci od rodzaju sera,
Zapach: charakterystyczny, mleczny, bez obcych lub nieprzyjemnych aromatow,

Sktad: min. 45% tluszczu w suchej masie (chyba ze wskazano inaczej), bez
dodatkéw roslinnych thuszczow.

Wymagania ogdélne:

* Ser musi spetniaé¢ aktualne normy jakosci i bezpieczenstwa zywnosci w Polsce 1 Unii
Europejskiej,

» wyprodukowany z mleka pasteryzowanego, zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP),

* bez dodatku GMO, konserwantéw niedozwolonych, czy niezadeklarowanych alergenow,
* opakowanie jednostkowe lub zbiorcze (plastry/bloki) szczelne, zabezpieczajace przed
wysychaniem i zanieczyszczeniami,

* produkt przechowywany i transportowany w warunkach chtodniczych (0-8°C),

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwg¢ produktu, typ sera, dat¢ produkeji i
przydatnosci, zawarto$¢ thuszczu, producenta lub dostawce.

21.

Ketchup

10

Opakowanie —
480 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Ketchup — gesty sos pomidorowy, przyprawiony, pasteryzowany, gotowy do spozycia na
zimno lub cieplo. Przeznaczony do dan wytrawnych, pieczywa, migs i przekasek.

Charakterystyka produktu:

Barwa: czerwona do ciemnoczerwonej, jednolita, bez przebarwien,
Konsystencja: gtadka, jednolita, potptynna do gestej, bez rozwarstwienia,

Smak: stodko-kwasny, charakterystyczny dla ketchupu pomidorowego, z
wyczuwalng nutg przypraw,

Zapach: typowy, pomidorowy, bez obcych aromatdw,

Zawartosc¢ ekstraktu ogélnego: min. 25% (dla ketchupu tagodnego),
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* Zawarto$¢ pomidoréw: zgodna z deklaracjg producenta (najczesciej min. 140 g
pomidoréw na 100 g ketchupu).

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi by¢ zgodny z przepisami prawa zywnosciowego w Polsce i Unii Europejskiej,
» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP),

* bez dodatku GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* nie moze zawiera¢ konserwantoéw niedozwolonych prawnie (jesli konserwowany — musi by¢
wyraznie oznaczone),

* opakowanie jednostkowe szczelne (butelki PET, szklane lub saszetki), czyste, z czytelng
etykieta,

* transport 1 przechowywanie w temperaturze zgodnej z deklaracja producenta (najczgsciej 0—
25°C), chroni¢ przed $wiatlem i mrozem,

» dokument dostawy powinien zawieraé: nazwg produktu, typ (fagodny/pikantny), date
produkcji i przydatnosci, producenta/dostawce, sktad.

22.

Mileko

20

Litr

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Mieko spozywcze — produkt mleczny pochodzenia zwierzecego, najczesciej krowiego,
pasteryzowany lub UHT, przeznaczony do bezposredniego spozycia oraz jako skladnik
potraw i napojow.

Charakterystyka produktu:
* Barwa: biata do lekko kremowej, jednolita, bez osadow i przebarwien,
¢ Konsystencja: ptynna, jednorodna, bez rozwarstwienia,

* Smak i zapach: tagodny, $wiezy, charakterystyczny dla mleka krowiego, bez
posmakow obcych (np. zjetczenia, fermentacji),

* Zawarto$¢ thuszczu: zgodnie z deklaracjg — najczesceiej 0,5% (odttuszezone), 1,5%
(pottiuste) lub 3,2% (pelnottuste).

Wymagania ogélne:

» Mleko musi spelnia¢ wymagania przepisow prawa zywnosciowego obowiazujacych w
Polsce i UE,
* pochodzi z gospodarstw prowadzacych produkcje zgodnie z Dobrg Praktyka Rolnicza
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(GAP) i Dobra Praktyka Higieniczng (GHP),

* produkt wolny od pozostatosci antybiotykow, GMO oraz niezadeklarowanych alergenow,

* nie zawiera konserwantéw (chyba ze dopuszczone i zadeklarowane),

» opakowanie szczelne (np. karton aseptyczny, butelka PET), z czytelna etykietg zawierajaca:
rodzaj mleka, date produkcji, termin przydatno$ci, warunki przechowywania, nazwe
producenta,

» dokument dostawy powinien zawiera¢ dane identyfikujace parti¢, daty i dostawcg.

23.

Posypka do dekoracji
ciasteczek

15

Opakowanie -
80 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Posypka do dekoracji ciasteczek — gotowy produkt cukierniczy stuzacy do ozdabiania
wyrobow piekarniczych i cukierniczych, takich jak ciasteczka, pierniczki, babeczki,
torty.

Charakterystyka produktu:

* Postac: drobne elementy w roznych ksztattach (np. pateczki, kulki, gwiazdki),
kolorach i rozmiarach,

* Barwa: intensywna, zgodna z przeznaczeniem dekoracyjnym, uzyskana z dodatkiem
dopuszczalnych barwnikéw spozywczych,

* Smak: stodki, neutralny (gtéwnie cukrowy), bez posmakow chemicznych,

¢ Konsystencja: chrupigca, sucha, bez zbrylen i wilgoci,

* Skifad: gtownie cukier, skrobia, barwniki, czasem aromaty i thuszcze roslinne.
Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetniaé¢ przepisy prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

» wszystkie zastosowane barwniki, aromaty i dodatki musza by¢ dopuszczone do stosowania
W Zywnosci,

* produkt wolny od GMO oraz niezadeklarowanych alergendw,

* nie moze zawiera¢ substancji szkodliwych ani konserwantow niewskazanych do stosowania
w produktach cukierniczych,

* przechowywany w warunkach suchych, chtodnych, w opakowaniach chronigcych przed
$wiatlem 1 wilgocia,
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* opakowanie powinno by¢ szczelne i zawierac etykiete z nazwa produktu, sktadem, data
waznosci, warunkami przechowywania oraz danymi producenta lub dostawcy,

» dokument dostawy powinien potwierdza¢ zgodnos$¢ z normami jako$ciowymi i zawierac
dane partii.

24.

Lukier

15

Opakowanie

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Lukier — gotowy lub pélprodukt cukierniczy, przeznaczony do dekoracji i wykanczania
powierzchni ciast, ciasteczek, piernikéw, paczkow oraz innych wyrobéw cukierniczych.

Charakterystyka produktu:
* Postac: gltadka, gesta masa lub gotowa polewa, jednolita, bez grudek,

* Barwa: typowo biata, moze by¢ rowniez barwiona spozywczymi barwnikami (jesli
dotyczy),

* Smak: wyraznie stodki, cukrowy, bez posmakdéw obeych,

¢ Konsystencja: po zastygnieciu — twardniejaca, btyszczaca lub matowa (w zaleznosci
od sktadu),

¢ Skifad: cukier puder, woda (ew. sok z cytryny, aromaty, biatko jaja — w lukrze
krolewskim), ewentualnie dodatki smakowe lub barwigce.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetniaé przepisy prawa zywnosciowego obowiazujace w Polsce i UE,

« sktadniki uzyte do produkcji lukru musza pochodzié¢ z legalnych, sprawdzonych zrodet,

* produkt wolny od GMO, niezadeklarowanych alergenéw i niepozadanych dodatkow,

* barwniki (jesli stosowane) musza by¢ dopuszczone do stosowania w zywnosci,

* przechowywanie w warunkach suchych, chtodnych, chroniacych przed $§wiattem i wilgocia,
* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed zanieczyszczeniami, zawierajgce: nazwe
produktu, sktad, dat¢ przydatnosci, warunki przechowywania, dane producenta lub dostawcy,
* dokument dostawy powinien zawiera¢ dane partii, termin przydatnosci oraz deklaracje
zgodnosci z przepisami sanitarnymi.
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Butki do hot-dogéw 25 Szt. Artykuty spozywcze do | Bulki do hot dogéw — pieczywo pszenne, migkkie, podluzne, przeznaczone do
zaje¢ kulinarnych w przygotowywania dan typu fast food, takich jak hot dogi. Gotowe do spozycia po
Szkole Podstawowej W | o dgrzaniu lub bez obrébki.

Wiencu
Charakterystyka produktu:

¢ Ksztalt: podtuzny, symetryczny, odpowiedni do umieszczenia paréwki,
¢ Skorka: cienka, migkka, jasnobrazowa, bez nadmiernego przypieczenia,
* Miazsz: jasny, jednolity, migkki, elastyczny, bez zakalca i ubytkow,

* Smak i zapach: charakterystyczny dla §$wiezego pieczywa pszennego, bez posmakow
kwasnych czy chemicznych,

* Waga: zgodna z deklaracja producenta (najczgsciej 50-70 g/szt.),
® Produkt moze by¢ naciety lub w formie zamknigtej (do samodzielnego przecigcia).
Wymagania ogolne:

* Produkt wyprodukowany zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa zywnos$ciowego w
Polsce 1 UE,

* zgodny z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

* bez dodatku GMO, niepozadanych konserwantéw ani niezadeklarowanych alergenow,

« sktadniki: maka pszenna, woda, drozdze, cukier, s6l, ttuszcz roslinny (ew. dodatki
funkcjonalne jak emulgatory, enzymy — tylko dopuszczone),

* produkt $wiezy lub mrozony — odpowiednio oznakowany,

* opakowanie zbiorcze powinno chroni¢ przed wysychaniem i zanieczyszczeniem,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, date produkcji i przydatnosci,
numer partii, sktad, dane producenta lub dostawcy.

Parowki 4 kg Artykuty spozywcze do | Paréwki— produkt miesny o podwyzszonej jakoSci, przygotowany z mysla o

zaje¢ kulinarnych w najmlodszych konsumentach, cechujacy si¢ lagodnym smakiem, wysoka zawartoS$cia
Szkole Podstawowej w miesa oraz brakiem sztucznych dodatkow i konserwantow.

Wienicu
Charakterystyka produktu:
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*  Wyglad: podtuzne, jednolite, o gltadkiej powierzchni, bez przebarwien,
* Barwa: jasnor6zowa, naturalna dla produktu migsnego bez dodatkoéw barwiacych,
¢ Konsystencja: migkka, delikatna, fatwa do gryzienia i trawienia,

* Smak i zapach: lagodny, naturalny, bez intensywnych przypraw, obcych posmakow
lub zapachow,

¢ Sktad: wysoka zawarto$¢ migsa (min. 80%), najczesciej drobiowego lub mieszanka
drobiowo-wieprzowa.

Wymagania ogolne:

* Produkt spelnia wszystkie wymogi prawa zywno$ciowego dotyczace produktéw dla dzieci i
niemowlat w Polsce i UE,

» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej
(GHP),

* wolny od GMO, niezadeklarowanych alergendéw i substancji potencjalnie szkodliwych,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed zanieczyszczeniami, z czytelng etykieta
zawierajacg petne informacje o sktadzie, terminie przydatnos$ci, warunkach przechowywania
oraz dane producenta,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

27.

Sos pomidorowy

Opakowanie —
410 ml

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Sos pomidorowy — produkt spozywczy na bazie pomidoréw, pasteryzowany, gotowy do
bezposredniego uzycia jako dodatek do dan, takich jak makarony, pizza, miesa czy
warzywa.

Charakterystyka produktu:
* Konsystencja: gtadka lub lekko grudkowata, jednolita, bez rozwarstwienia,
* Barwa: intensywna czerwona, typowa dla dojrzatych pomidoréw, bez przebarwien,

* Smak i zapach: naturalny, §wiezy pomidorowy, lekko kwaskowaty, z wywazonym
balansem przypraw (np. czosnek, cebula, ziota),
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* Zawarto$¢ pomidoréw: zgodna z deklaracja producenta, czgsto min. 70% soku/pulp
pomidorowych.

Sklad:
* Pomidory $wieze lub przetworzone (sok, pulp, koncentrat),
* Woda, cukier, sol, przyprawy (bazylia, oregano, czosnek, cebula),
* Ewentualne dodatki stabilizujace i przeciwutleniacze dozwolone prawem.

Wymagania ogdélne:

* Produkt musi spetniaé przepisy prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

« sktadniki muszg pochodzié¢ z legalnych, sprawdzonych Zrodet,

* produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* bez dodatku niedozwolonych konserwantow,

*» opakowanie szczelne (stoiki, butelki, tuby), chroniace przed zanieczyszczeniem i §wiattem,
» dokument dostawy zawiera: nazwe¢ produktu, date¢ produkcji, termin przydatnosci, numer
partii i dane producenta/dostawcy.

28.

Ciasto francuskie

10

Opakowanie —
275 ¢

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Ciasto francuskie — gotowy produkt piekarniczy, pélprodukt cukierniczy,
wielowarstwowe, kruche i delikatne, przeznaczone do wypieku ré6znorodnych wyrobow
stodkich i wytrawnych.

Charakterystyka produktu:
* Postac: ptaski, cienki arkusz lub zwinigte w rulon,

¢ Konsystencja: surowe ciasto elastyczne, lekko tluste, tatwe do formowania i
walkowania,

* Barwa: jasnokremowa do jasnozoéttej (w zalezno$ci od sktadu), bez przebarwien,

® Zapach: delikatny, maslany (w przypadku ciasta francuskiego tradycyjnego), bez
obcych zapachow,
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¢ Skiad: maka pszenna, masto lub tluszcz roslinny, woda, s6l, ewentualnie srodki
poprawiajace elastycznos$¢ ciasta.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ wymagania prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej
(GHP),

« sktadniki bez GMO, niezadeklarowanych alergendw i substancji szkodliwych,

» opakowanie szczelne, chronigce przed wysychaniem i zanieczyszczeniami, z pelng etykieta
(nazwa, sktad, termin przydatnosci, warunki przechowywania, producent),

» dokument dostawy powinien zawiera¢ dane partii, dat¢ produkcji i termin przydatnosci.

29.

Krem orzechowy typu
Nutella lub rownowazny

5 Opakowanie —

600 ml

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Krem czekoladowo-orzechowy typu Nutella lub réwnowazny, gotowy produkt
spozywczy przeznaczony do smarowania pieczywa, nalesnikow, uzycia jako dodatek do
deserow i wypiekow.

Charakterystyka produktu:
¢ Konsystencja: gtadka, kremowa, tatwa do rozsmarowania,
* Barwa: jednolita, jasnobrazowa z charakterystycznym potyskiem,

* Smak i zapach: intensywny czekoladowo-orzechowy, stodki, bez posmakéw obcych
lub chemicznych,

¢ Sktad: gtownie cukier, olej roslinny (najczesciej palmowy), orzechy laskowe (min.
13%), kakao, mleko w proszku, lecytyna (emulgator), aromaty naturalne lub
identyczne z naturalnymi.

Wymagania ogélne:

* Produkt spelnia wymagania prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i UE,

« sktadniki pochodza z legalnych i sprawdzonych zrodet,

« produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergendéw (orzechy laskowe, mleko),

* opakowanie szczelne, chronigce produkt przed zanieczyszczeniem i dostgpem powietrza, z
etykieta zawierajaca nazwe, sktad, dat¢ waznosci, warunki przechowywania oraz dane
producenta,

* przechowywanie w temperaturze pokojowej lub zgodnie z zaleceniami producenta,
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* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

30.

Walfle tortowe duze

15

Opakowanie

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Wafle tortowe duze — cienkie, chrupiace platy waflowe o duzych wymiarach,
przeznaczone do wykorzystania w cukiernictwie jako baza do tortéw, deserow i ciast
warstwowych.

Charakterystyka produktu:

¢ Ksztalt i wielko$é: ptaskie, prostokatne lub kwadratowe platy o wymiarach
dostosowanych do standardowych form tortowych (np. okoto 25x25 cm lub
wieksze),

¢ Konsystencja: chrupiaca, lekka, krucha, bez wilgoci i zagniecen,
* Barwa: jasnobrazowa, rownomierna, bez przypalen,

* Smak i zapach: neutralny, lekko stodkawy, typowy dla wafli, bez obcych posmakow i
zapachow,

¢ Skiad: magka pszenna, cukier, thuszcz roslinny, woda, s6l, ewentualnie dodatki
poprawiajace strukturg (np. emulgatory).

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej
(GHP),

* bez obecnosci GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace wafle przed wilgocig i uszkodzeniami
mechanicznymi, z pelng informacja na etykiecie (nazwa, sktad, data waznosci, warunki
przechowywania, dane producenta),

* przechowywac¢ w suchym, chtodnym miejscu,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, date¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.




31.

Dzem truskawkowy

10
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280 g
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Dzem truskawkowy — produkt spozywczy na bazie truskawek, gotowy do
bezposredniego spozycia jako dodatek do pieczywa, deseréw lub wypiekéw.

Charakterystyka produktu:

¢ Konsystencja: gesta, lekko galaretowata, jednolita, z wyczuwalnymi kawatkami
OWOCOW,

* Barwa: intensywnie czerwono-rozowa, typowa dla dojrzatych truskawek, bez
przebarwien i oznak fermentacji,

* Smak i zapach: naturalny, stodko-kwasny, charakterystyczny dla §wiezych
truskawek, bez posmakow obcych lub fermentacyjnych,

* Zawarto§¢ owocow: zgodna z deklaracjg producenta, najcz¢sciej min. 50% owocow.

*  Truskawki,

¢ Cukier,

* Pektyny i/lub zageszczacze (zgodne z obowiazujacymi przepisami),
¢ Kwas cytrynowy lub naturalne regulatory kwasowosci.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ wymogi prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

« sktadniki pochodzace z legalnych i sprawdzonych zrodet,

* produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, chronigce przed zanieczyszczeniami i dostgpem powietrza, z czytelng
etykieta (nazwa, sktad, data wazno$ci, warunki przechowywania, producent),

* przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta (najcze¢sciej w chtodni po otwarciu),

* dokument dostawy zawiera: nazw¢ produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci, numer
partii oraz dane producenta/dostawcy.

32.

Cukier puder

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w

Cukier puder — drobno zmielony, bialy, sypki produkt spozywczy, uzywany glownie jako
dodatek do wypiekow, deserow i dekoracji.
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Charakterystyka produktu:
* Postac¢: bardzo drobny, jednolity proszek,
* Barwa: $nieznobiata, bez zanieczyszczen i przebarwien,
* Smak i zapach: stodki, neutralny, bez obcych zapachéw i posmakow,

* Zawarto$¢ cukru: min. 99,8% sacharozy lub innego cukru spozywczego.

* Cukier krysztat zmielony na drobny proszek,

* Ewentualnie dodatek przeciwzbrylajacy (np. skrobia kukurydziana), zgodny z
normami.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ wymogi prawa zywnosciowego w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec powinien pochodzi¢ z legalnych i sprawdzonych zrodet,

* produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, chronigce produkt przed wilgocia i zanieczyszczeniami, z pelng
etykieta zawierajaca nazwe, sktad, date waznosci, warunki przechowywania oraz dane
producenta,

* przechowywanie w suchym i chtodnym miejscu,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

33.

Krakersy

Opakowanie —
180 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Krakersy — cienkie, chrupiace pieczywo przekaskowe, przygotowane na bazie maki
pszennej, thuszczu i przypraw, przeznaczone do spozycia jako samodzielna przekaska
lub dodatek do serow, past i dipow.

Charakterystyka produktu:
* Ksztalt i wielko$¢: prostokatne lub kwadratowe platy o réwnych brzegach,

* Konsystencja: chrupiaca, krucha, sucha, bez oznak wilgoci czy migkkosci,
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* Barwa: ztocisto-bragzowa, rOwnomierna, bez przypalen i plam,

* Smak i zapach: lekko stony, wywazony smak z charakterystycznym aromatem
pieczywa, bez obcych posmakow,

* Skfad: maka pszenna, ttuszcz roslinny, sol, drozdze lub $rodki spulchniajace,
ewentualnie przyprawy i dodatki smakowe (np. sezam, ziota).

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ wymagania prawa zywnosciowego obowiagzujace w Polsce i UE,

» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej
(GHP),

* sktadniki bez GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, chronigce produkt przed wilgocia i uszkodzeniami mechanicznymi, z
peina informacja na etykiecie (nazwa, sktad, data waznosci, warunki przechowywania,
producent),

* przechowywa¢ w suchym i chlodnym miejscu,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

Ser biaty pétthusty 5 kg Artykuty spozywcze do | Ser bialy pottlusty — produkt mleczarski, $wiezy ser twarogowy o umiarkowanej
zaje¢ kulinarnych w zawartoSci tluszczu, przeznaczony do bezposredniego spozycia oraz wykorzystania
Szkole Podstawowej w kulinarnego.
Wiencu

Charakterystyka produktu:
¢ Konsystencja: migkka, lekko krucha, zwarta, wilgotna, bez grudek czy ziarnisto$ci,
* Barwa: jednolita, $nieznobiala lub lekko kremowa, bez przebarwien i plam,

* Smak i zapach: §wiezy, delikatnie kwaskowaty, charakterystyczny dla sera
twarogowego, bez obcych posmakdw i zapachow,

* Zawarto$¢ thuszczu: 6-12% w suchej masie (potttusty zakres),

* Sktad: mleko krowie pasteryzowane, kultura bakterii mlekowych, podpuszczka lub
inne $rodki koagulujace.
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Wymagania ogoélne:

* Produkt spelnia normy prawa zywnosciowego obowiazujace w Polsce i Unii Europejskiej,
» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej
(GHP),

» mleko uzyte do produkcji pochodzi z kontrolowanych, legalnych zrodet, wolne od GMO i
niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, zapewniajace ochrone przed zanieczyszczeniami i utratg Swiezosci, z
czytelna etykieta zawierajaca sktad, datg waznosci, warunki przechowywania oraz dane
producenta,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

35.

Smietana 36%

1 Litr

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Smietana 36% — produkt mleczarski o wysokiej zawartosci thuszezu, przeznaczony do
kulinarnego wykorzystania, m.in. do ubijania, gotowania oraz jako dodatek do potraw i
deserow.

Charakterystyka produktu:
* Konsystencja: gesta, kremowa, jednolita, bez grudek i rozwarstwienia,
* Barwa: jasnokremowa, naturalna dla tlustej $mietany,

* Smak i zapach: §wiezy, naturalny, lekko kwasny, charakterystyczny dla $mietany, bez
obcych zapachow i posmakow,

* Zawarto$¢ thuszczu: minimum 36% zgodnie z deklaracja producenta,
¢ Skfad: $mietana pasteryzowana lub UHT (w zalezno$ci od produktu), bez dodatkow.

Wymagania ogélne:

* Produkt spetnia normy prawa zywnosciowego obowiazujace w Polsce i Unii Europejskiej,
» mleko i $mietana pochodzg z legalnych, kontrolowanych Zrodet,

* produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed zanieczyszczeniami i utratg Swiezosci, z petna
etykieta (nazwa, sktad, data wazno$ci, warunki przechowywania, producent),
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* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

36.

Kruche spody do
babeczek

Opakowanie —
350 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Kruche spody do babeczek — gotowe, pieczone spody z ciasta kruchego, przeznaczone do
bezpoSredniego uzycia jako baza do babeczek, tart lub innych deseréw.

Charakterystyka produktu:
* Ksztalt i wielko$é: okragte spody o standardowej $rednicy (np. 6—8 cm),

¢ Konsystencja: krucha, lekko famliwa, ale stabilna, bez nadmiernej migkkosci czy
wilgoci,

* Barwa: ztocisto-brazowa, rdwnomierna, bez przypalen i przebarwien,

* Smak i zapach: delikatny, maslany, typowy dla ciasta kruchego, bez obcych
posmakow i zapachow,

¢ Skiad: magka pszenna, masto lub margaryna, cukier, jaja lub substytuty, ewentualnie
dodatki smakowe (wanilia, cytrusy).

Wymagania ogolne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej
(GHP),

« sktadniki bez GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace spody przed uszkodzeniami i wilgocia, z pelna
informacja na etykiecie (nazwa, sktad, data waznosci, warunki przechowywania, producent),

* przechowywac¢ w suchym, chtodnym miejscu,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

37.

Galaretki, rozne smaki

20

Opakowanie —
77 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Galaretki — gotowe do przygotowania proszki lub Zele o r6znorodnych smakach
owocowych, przeznaczone do sporzadzania deserow galaretkowych.

Charakterystyka produktu:
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* Forma: proszek lub gotowa masa galaretkowa,

¢ Kolor: odpowiadajacy smakowi (np. czerwony dla truskawkowego, pomaranczowy
dla pomaranczowego, zielony dla agrestowego itd.),

* Smak i zapach: intensywny, naturalny lub identyczny z naturalnym aromat owocowy,
bez obcych posmakow,

¢ Konsystencja po przygotowaniu: elastyczna, sprezysta galaretka o jednolitej
strukturze,

¢ Skifad: cukier, substancje zelujace (np. pektyny, agar-agar, zelatyna), aromaty,
barwniki spozywcze, regulatory kwasowosci.

Wymagania ogdélne:

* Produkt musi spetnia¢ normy prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i UE,

* surowce pochodza z legalnych, sprawdzonych zrodet,

* produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergenow,

» opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wilgocia i zanieczyszczeniami, z peing etykieta
(nazwa, sktad, datg¢ waznos$ci, warunki przechowywania, producent),

* przechowywanie zgodnie z zaleceniami producenta (zwykle w suchym miejscu),

» dokument dostawy zawiera: nazwe¢ produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci, numer
partii oraz dane producenta/dostawcy.

38.

Budyn

15

Opakowanie —
60 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Budyn — proszek do sporzadzania deseru mlecznego o kremowej konsystencji, dostepny
w réznych smakach owocowych i klasycznych (np. wanilia, czekolada).

Charakterystyka produktu:
* Forma: drobny, suchy proszek, tatwo rozpuszczalny,

¢ Kolor: odpowiadajgcy smakowi (np. jasnozoétty dla waniliowego, brazowy dla
czekoladowego),

* Smak i zapach: intensywny, charakterystyczny dla danego smaku, bez obcych
posmakow,

* Po przygotowaniu: gtadka, kremowa konsystencja deseru,
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¢ Sktad: skrobia (zazwyczaj kukurydziana lub ziemniaczana), cukier, aromaty, dodatki
poprawiajace konsystencje i trwato$¢.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ normy prawa zywno$ciowego obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

« sktadniki pochodza z legalnych i sprawdzonych zrodet,

* produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergenow,

*» opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocia i zanieczyszczeniami, z pelng informacja na
etykiecie (nazwa, sktad, data waznoS$ci, warunki przechowywania, producent),

* przechowywanie w suchym, chtodnym miejscu,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, date¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

39.

Chrupki kukurydziane

10

Opakowanie —
Ng

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Chrupki kukurydziane — gotowa, lekka i chrupiaca przekaska z kukurydzy,
przeznaczona do bezpoSredniego spozycia, czesto jako dodatek do mleka lub jogurtu.

Charakterystyka produktu:
* Postac: nieregularne, lekkie, chrupigce kawaltki o jasnozoéltej barwie,
* Konsystencja: chrupigca, sucha, bez oznak wilgoci,

* Smak i zapach: naturalny, lekko stodkawy smak kukurydzy, bez obcych posmakow i
zapachow,

¢ Skfad: kukurydza, olej roslinny, s6l, ewentualnie dodatki smakowe lub stodzace.

Wymagania ogélne:

* Produkt spetnia normy prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i Unii Europejskiej,
« sktadniki pochodza z legalnych, sprawdzonych zrodet,

* produkt wolny od GMO (o ile wymagane) i niezadeklarowanych alergenow,

» opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocia i uszkodzeniami mechanicznymi, z pelna
informacja na etykiecie (nazwa, sktad, data waznosci, warunki przechowywania, producent),
* przechowywanie w suchym, chtodnym miejscu,
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* dokument dostawy zawiera: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatno$ci, numer
partii oraz dane producenta/dostawcy.
40. |Czekolada mleczna 10 Opakowanie — | Artykuly spozywcze do | Czekolada mleczna — slodka tabliczka czekolady zawierajaca kakao, mleko w proszku
90¢g zaje¢ kulinarnych w oraz cukier, przeznaczona do bezpoSredniego spozycia lub wykorzystywana w wyrobach
S;kole Podstawowej w cukierniczych.
Wiencu
Charakterystyka produktu:
* Konsystencja: gtadka, kremowa, dobrze stapialna, bez grudek i krysztatkow cukru,
* Barwa: jednolita, jasnobragzowa, typowa dla czekolady mlecznej,
* Smak i zapach: stodki, mleczny z wyraznym aromatem kakao, bez obcych
posmakow,
¢ Sktad: miazga kakaowa, cukier, mleko w proszku, thuszcze kakaowe, lecytyna
(emulgator), aromaty naturalne lub identyczne z naturalnymi.
Wymagania ogélne:
* Produkt musi spetnia¢ normy prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,
« sktadniki pochodza z legalnych, sprawdzonych zrodet,
* produkt wolny od GMO oraz niezadeklarowanych alergenow,
* opakowanie szczelne, chroniagce przed wilgocia, Swiatlem i zanieczyszczeniami, z peing
etykieta zawierajaca nazwe, sktad, datg waznosci, warunki przechowywania oraz dane
producenta,
» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, date produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.
41. |Czekolada biata 10 Opakowanie — | Artykuly spozywcze do | Czekolada biala — slodka tabliczka czekolady, zawierajaca masto kakaowe, mleko w
90 g zaje¢ kulinarnych w proszku oraz cukier, bez miazgi kakaowej, przeznaczona do bezposredniego spozycia lub
Squle Podstawowej w do wykorzystania w wyrobach cukierniczych.
Wieficu
Charakterystyka produktu:
* Konsystencja: gtadka, kremowa, dobrze stapialna, bez grudek i krysztatkow cukru,
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* Barwa: jednolita, jasno kremowa, typowa dla czekolady biatej,

* Smak i zapach: stodki, mleczny z wyraznym aromatem masta kakaowego, bez
obcych posmakow,

* Sktad: masto kakaowe, cukier, mleko w proszku, lecytyna (emulgator), aromaty
naturalne lub identyczne z naturalnymi.

Wymagania ogoélne:

* Produkt spetnia normy prawa zywnosciowego obowiazujace w Polsce i UE,

« sktadniki pochodza z legalnych, sprawdzonych zrodet,

* produkt wolny od GMO oraz niezadeklarowanych alergendw,

» opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocia, §wiatlem i zanieczyszczeniami, z peing
etykieta (nazwa, sktad, data waznos$ci, warunki przechowywania, producent),

* przechowywanie w temperaturze 12-20°C, z dala od zrdédet ciepta i silnych zapachow,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, date¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

42.

Chleb tostowy

5 Opakowanie

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Chleb tostowy — migkki, puszysty i lekko stodkawy chleb pszenny, specjalnie
przygotowany do tostowania oraz spozycia na zimno lub ciepto.

Charakterystyka produktu:

* Ksztalt i wielko$¢: prostokatna, rOwnomierna bochenek lub krojone kromki o
standardowej grubosci,

¢ Konsystencja: migkka, sprezysta, dobrze utrzymujgca ksztatt po tostowaniu,
¢ Skorka: cienka, lekko ztocista, tatwa do krojenia,

* Barwa migzszu: jasna, kremowa, jednolita, bez widocznych oznak plesni czy
wysuszenia,

* Smak i zapach: delikatny, lekko stodkawy, typowy dla chleba pszennego, bez obcych
posmakow,

¢ Skfad: maka pszenna, woda, drozdze, sol, cukier, ewentualnie dodatki poprawiajace
strukture i $wiezo$¢ (np. emulgatory, konserwanty).
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Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

* surowce uzyte do produkcji pochodza z kontrolowanych, legalnych zrédet,

* produkt moze zawiera¢ alergeny deklarowane na etykiecie (np. gluten),

» opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wysychaniem i zanieczyszczeniami, z petng
etykieta zawierajaca nazwe, sktad, date waznosci, warunki przechowywania oraz dane
producenta,

* przechowywanie w temperaturze pokojowej lub zgodnie z zaleceniami producenta,

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

43.

Margaryna typu Kasia
lub réwnowazny

10

Opakowanie —
250 g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Margaryna do pieczenia typu Kasia lub rownowazny o wysokiej jakosci,
charakteryzujaca si¢ odpowiednig konsystencja i smakiem, przeznaczona do wyrobéw
cukierniczych i gastronomicznych.

Charakterystyka produktu:
* Konsystencja: plastyczna, tatwa do mieszania i walkowania,
* Barwa: jasnozoétta, jednolita, typowa dla margaryny do pieczenia,
* Smak i zapach: delikatny, neutralny, bez nieprzyjemnych posmakow,

* Skifad: thuszcze roslinne (np. olej palmowy, rzepakowy), woda, emulgatory, witaminy
(A, D), sol, stabilizatory.

Wymagania ogoélne:

* Produkt spelnia normy prawa zywnosciowego obowiazujace w Polsce i Unii Europejskiej,

« sktadniki pochodza z legalnych, kontrolowanych zrodet,

* produkt wolny od GMO (jesli deklarowane) oraz niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed zanieczyszczeniami i utratg Swiezosci, z petlng
etykieta (nazwa, sktad, data wazno$ci, warunki przechowywania, producent),

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, date produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.




44,

Olej

2

Fundusze Europejskie

dla Kujaw i Pomorza - Polska

litr

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Rzeczpospolita ~ Dofinansowane przez Samorzad Wojewédztwa
Unig Europejska ¢ Kujawsko-Pomorskiego

Olej — klarowny, jasny olej ttoczony lub rafinowany, pozyskiwany z roflin oleistych (np.
rzepaku, slonecznika, soi), przeznaczony do smazenia, pieczenia oraz przygotowywania
potraw na zimno.

Charakterystyka produktu:
*  Wyglad: klarowny, bezbarwny lub lekko zottawy, bez osadow i zanieczyszczen,

® Zapach i smak: neutralny lub delikatny, typowy dla danego rodzaju oleju, bez obcych
posmakow,

¢ Skitad: thuszcze roslinne, zawarto$¢ kwasow thuszczowych zgodna z rodzajem oleju,
bez dodatkow 1 konserwantow,

* Forma: ptynna, o niskiej lepkosci.

Wymagania ogélne:

* Produkt spelnia obowiazujace normy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

* pozyskany z legalnych, kontrolowanych upraw roslin oleistych,

* wolny od GMO (jesli wymagane) i niezadeklarowanych alergenow,

» opakowanie szczelne, chronigce przed $wiatlem i dostepem powietrza, z petng etykieta
(nazwa, sktad, data waznos$ci, warunki przechowywania, producent),

* przechowywanie w chtodnym, ciemnym miejscu,

» dokument dostawy zawiera: nazwe¢ produktu, dat¢ produkcji, termin przydatnosci, numer
partii oraz dane producenta/dostawcy.

45.

Proszek do pieczenia

10

Opakowanie —
I5¢g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Proszek do pieczenia — sucha mieszanka chemiczna stosowana jako Srodek spulchniajgcy
ciasta i wypieki, zapewniajaca lekkos¢ i puszysto$é produktow.

Charakterystyka produktu:
* Forma: drobny, jednorodny, biaty proszek,
* Smak i zapach: neutralny, bez obcych zapachow i smakow,

* Skfad: wodoroweglan sodu (soda oczyszczona), kwasny srodek spulchniajacy (np.
kwasny winian potasu), substancje przeciwzbrylajace (np. skrobia),
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* Rozpuszczalno$é: tatwo rozpuszeza si¢ w cieczy, aktywuje si¢ pod wpltywem ciepla.

Wymagania ogdélne:

* Produkt spetnia normy prawa zywnosciowego obowiazujace w Polsce 1 Unii Europejskiej,
« sktadniki pochodza z legalnych, sprawdzonych zrédet,

* produkt wolny od GMO i niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocia i zanieczyszczeniami, z petng etykieta
(nazwa, sktad, data wazno$ci, warunki przechowywania, producent),

» dokument dostawy zawiera: nazwe¢ produktu, date¢ produkcji, termin przydatnosci, numer
partii oraz dane producenta/dostawcy.

46.

Kakao

1 Opakowanie —
500 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Kakao — proszek otrzymywany z miazgi kakaowej, uzywany jako dodatek smakowy i
barwiacy w wyrobach cukierniczych, deserach i napojach.

Charakterystyka produktu:
* Forma: drobny, suchy, jednolity proszek o ciemnobrazowej barwie,
® Zapach: intensywny, charakterystyczny dla kakao, bez obcych aromatow,
* Smak: wyrazisty, lekko gorzki, typowy dla naturalnego kakao,

¢ Sktad: miazga kakaowa poddana procesowi alkalizacji (w przypadku kakao
alkalizowanego) lub naturalne kakao, bez dodatkow.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ normy prawa zywno$ciowego obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* kakao pochodzi z legalnych, sprawdzonych upraw,

* produkt wolny od GMO oraz niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocig i $wiatlem, z petng etykieta (nazwa, sktad,
data wazno$ci, warunki przechowywania, producent),

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, date¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.




47.

Platki $niadaniowe typu
Kangus Nestle lub
rownowazny

2

Fundusze Europejskie
dla Kujaw i Pomorza

Opakowanie —
400 g

- Polska

Rzeczpospolita

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Dofinansowane przez
Unig Europejska

Samorzad Wojewddztwa
¢/ Kujawsko-Pomorskiego

Platki $niadaniowe typu Kangus Nestlé lub rownowazny — chrupigce i puszyste ziarno
pszenicy oblane miodem, przeznaczone do spozycia na zimno lub z mlekiem jako
smaczne i warto§ciowe $niadanie.

Charakterystyka produktu:
* Forma: lekkie, chrupiace ptatki o nieregularnym ksztatcie,
* Barwa: jasnoztota, jednolita,

* Smak i zapach: lekko stodkawy, z wyczuwalnym aromatem miodu, bez obcych
posmakow,

¢ Skifad: pszenica (68,5%), cukier, oligofruktoza, syrop glukozowy, midd (2,8%), olej
stonecznikowy, substancje wzbogacajace (wapn, witaminy B2, B3, BS, B6, B9).

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetniaé¢ aktualne normy prawa zywnosciowego obowiazujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

« sktadniki pochodza z legalnych i sprawdzonych zrédet,

* produkt wolny od GMO (jesli deklarowane) oraz niezadeklarowanych alergenow, z
mozliwoscig obecnosci mleka i orzechow,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wilgocig i uszkodzeniami, z petng etykieta
(nazwa, sktad, data waznos$ci, warunki przechowywania, dane producenta),

* przechowywanie w suchym, chtodnym miejscu, z dala od silnych zapachow,
 dokument dostawy musi zawierac: nazwe produktu, datg produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

48.

Gotowa masa
koréwkowa (kajmak)

Opakowanie —
510 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wienicu

Gotowa masa kréwkowa (kajmak) — slodka, gesta masa o intensywnym smaku kajmaku,
idealna do wyrobow cukierniczych, deser6w, smarowania i dekoracji.

Charakterystyka produktu:
¢ Konsystencja: gesta, kremowa, tatwa do rozsmarowania,

* Kolor: jasnobrazowy, jednolity,
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* Smak i zapach: wyrazny, stodki, typowy dla masy kajmakowej, bez obcych
posmakow,

¢ Sktad: mleko skondensowane, cukier, masto lub tluszcze roslinne, substancje
zaggszczajace, aromaty naturalne (sktad moze si¢ rozni¢ w zaleznosci od
producenta).

Wymagania ogdélne:

* Produkt musi spetnia¢ normy prawa zywno$ciowego obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* surowce uzyte do produkcji powinny pochodzi¢ z legalnych i sprawdzonych Zrodet,

* produkt wolny od GMO oraz niezadeklarowanych alergenow,

* opakowanie szczelne, chronigce produkt przed dostgpem powietrza i wilgoci, z czytelna
etykieta (nazwa, sktad, data waznos$ci, warunki przechowywania, dane producenta),

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, date¢ produkcji, termin przydatnosci,
numer partii oraz dane producenta/dostawcy.

Owoce

49.

Jablka

15

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Jablka $wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, plesni czy uszkodzen
mechanicznych.

Odmiany: preferowane Szampion, Jonagold, Ligol lub réwnowazne (z odpowiednia
trwato$cig 1 smakiem).

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocu: $rednia lub duza (masa owocu nie mniejsza niz 150 g).

Kolor skorki: typowy dla danej odmiany, bez oznak przebarwien wynikajacych z choréb lub
niewlasciwego przechowywania.

Wymagania ogoélne:

* Wszystkie dostawy surowca muszg pod kazdym wzgledem spetnia¢ aktualne wymagania
przepiséw i norm obowigzujacych w Polsce 1 Unii Europejskie;j,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej,
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* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢ wolny od
zakazenia krzyzowego alergenami.

50.

Banany

7 kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Banany $wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, plesni czy uszkodzen
mechanicznych.

Odmiany: preferowane Cavendish lub réwnowazne (o odpowiedniej trwatosci i smaku).
Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocu: $rednia lub duza (masa owocu nie mniejsza niz 120 g).

Kolor skorki: typowy dla stopnia dojrzatosci przeznaczenia (z6tty z minimalng liczba
ciemnych plam, bez oznak plesni lub zgnilizny).

Wymagania ogolne:

* Wszystkie dostawy surowca musza spetnia¢ aktualne wymagania przepiséw i norm
obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskie;j,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej,
* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢ wolny od
zakazenia krzyzowego alergenami.

51.

Gruszki

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Gruszki $wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, ple$ni czy uszkodzen
mechanicznych.

Odmiany: preferowane Konferencja, Lukaséwka lub rownowazne (z odpowiednig trwato$cia
i smakiem).

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub réwnowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocu: $rednia lub duza (masa owocu nie mniejsza niz 150 g).

Kolor skorki: typowy dla danej odmiany, bez oznak przebarwien wynikajacych z chordob lub
niewlasciwego przechowywania.
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Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy surowca musza spetnia¢ aktualne wymagania przepiséw i norm
obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej,
* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢ wolny od
zakazenia krzyzowego alergenami.

52.

Winogrono ciemne

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Winogrona ciemne §wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, ples$ni czy uszkodzen
mechanicznych.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe o ciemnej skorce, np. Red Globe, Concord lub
réwnowazne (z odpowiednig trwato$cig i smakiem).

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocow: $redniej wielkosci lub duze grona z petnymi, jedrnymi owocami.

Kolor skorki: jednolity, intensywnie ciemny (fioletowo-czarny), bez oznak przebarwien,
plesni lub uszkodzen.

Wymagania ogélne:

» Wszystkie dostawy surowca musza spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa w Polsce
i UE,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* surowiec nie moze pochodzi¢ z upraw GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujgcemu,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw i musi by¢ wolny od zakazen
krzyzowych alergenami.

53.

Winogrono jasne

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Winogrona jasne $wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, ple$ni czy uszkodzen
mechanicznych.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe o jasnej skorce, np. Thompson Seedless, Italia lub
rownowazne (z odpowiednig trwatoscig i smakiem).
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Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocow: $redniej wielkosci lub duze grona z petnymi, jedrnymi owocami.

Kolor skorki: jednolity, jasnozielony do z6ttawego, bez oznak przebarwien, plesni lub
uszkodzen.

Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy surowca musza spetniaé obowigzujace normy i przepisy prawa w Polsce
i UE,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* surowiec nie moze pochodzi¢ z upraw GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujgcemu,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw i musi by¢ wolny od zakazen
krzyzowych alergenami.

Borowki 5 kg Artykuty spozywcze do | Borowki §wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, ple$ni czy uszkodzen
zaje¢ kulinarnych w mechanicznych.
Szkole Podstawowej w
Wiencu Odmiany: preferowane odmiany wysokiej jako$ci, o intensywnym niebieskim kolorze i

odpowiedniej stodyczy.
Klasa jakos$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocow: $redniej wielkosci, jedrne, pelne migzszu.

Kolor: jednolity, intensywnie niebieski, z naturalnym nalotem woskowym, bez przebarwien
czy uszkodzen.

Wymagania ogélne:

* Wszystkie dostawy surowca musza spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowigzujace w
Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi pochodzi¢ z upraw zgodnych z Dobrg Praktyka Rolnicza,

* surowiec nie moze pochodzi¢ z upraw GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujagcemu,

« produkt musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych
alergenami.
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Truskawki 8 kg Artykuty spozywcze do Truskawki §wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, ple$ni czy uszkodzen
zaje¢ kulinarnych w mechanicznych.
Szkole Podstawowej w
Wiencu Odmiany: preferowane odmiany deserowe o intensywnym czerwonym kolorze, stodkim

smaku i odpowiedniej jedrnosci.

Klasa jakos$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocow: $rednie lub duze, pelne, soczyste.

Kolor: jednolity, intensywnie czerwony, bez przebarwien, ple$ni czy uszkodzen.

Wymagania ogdélne:

» Wszystkie dostawy surowca musza spetniaé aktualne przepisy i normy obowigzujace w
Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi pochodzi¢ z upraw zgodnych z Dobra Praktyka Rolnicza,

* surowiec nie moze pochodzi¢ z upraw GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujgcemu,

* produkt musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergendéw oraz zakazen krzyzowych

alergenami.
Arbuz 4 Szt. Artykuty spozywcze do | Arbuz $wiezy, dojrzaly, zdrowy, bez oznak zepsucia, plesni czy uszkodzen
zaje¢ kulinarnych w mechanicznych.
Szkole Podstawowej w
Wiehcu Odmiany: preferowane odmiany deserowe o intensywnie zielonej, paskowanej skorce oraz

stodkim, soczystym miazszu (np. Crimson Sweet lub rownowazne).

Klasa jakos$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢ owocu: sredni lub duzy (masa owocu nie mniejsza niz 2,5 kg).

Kolor skorki: jasnozielony z ciemnozielonymi pasami, bez przebarwien i uszkodzen.
Miazsz: intensywnie czerwony, soczysty, bez oznak goryczy czy plesni.

Wymagania ogélne:

* Wszystkie dostawy surowca musza spelnia¢ obowiazujace normy i przepisy prawa w Polsce
1 UE,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,
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* surowiec nie moze pochodzi¢ z upraw GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujagcemu,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢ wolny od
zakazen krzyzowych alergenami.

Warzywa

57.

Marchew

15

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Marchew §wieza, zdrowa, jedrna, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen mechanicznych
czy przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany typu nantejska lub inne o odpowiedniej stodyczy i trwatosci.
Klasa jakos$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).

Wielko$¢: srednia lub duza (dlugos¢é marchewki co najmniej 12 cm, o rOwnomiernym
ksztalcie).

Kolor: intensywnie pomaranczowy, jednolity, bez zielonych koncowek.

Wymagania ogolne:

» Wszystkie dostawy muszg spetniaé aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenoéw i zakazen krzyzowych alergenami.

58.

Pomidory

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Pomidory $wieze, dojrzale, zdrowe, bez oznak zepsucia, plesni czy uszkodzen
mechanicznych.

Odmiany: preferowane odmiany gruntowe lub szklarniowe o intensywnym czerwonym
kolorze i odpowiedniej jedrnosci (np. Trust, Malinowy Ozarowski lub réwnowazne).

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).

Wielkos$¢ owocow: srednie lub duze, o regularnym, kulistym ksztalcie, bez deformacji.
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Kolor skorki: jednolity, intensywnie czerwony, bez przebarwien, plam czy uszkodzen.

Wymagania ogdélne:

» Wszystkie dostawy musza spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych alergenami.

Rzodkiewka 10 Peczek Artykuly spozywcze do | Rzodkiewka §wieza, zdrowa, jedrna, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen
zaje¢ kulinarnych w mechanicznych lub przebarwien.
Szkole Podstawowej w
Wieficu Odmiany: preferowane odmiany o intensywnym czerwonym kolorze skorki i biatym

migzszu, o tagodnym smaku i odpowiedniej jedrnosci.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielkos$¢: srednia, o regularnym ksztalcie, bez deformacji.

Kolor: jednolity, intensywnie czerwony na skorce, bez plam i przebarwien.

Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy muszg spetniaé aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenoéw i zakazen krzyzowych alergenami.

Ogorek zielony 4 kg Artykuty spozywcze do Ogorek zielony $wiezy, jedrny, zdrowy, bez oznak zepsucia, ple$ni, uszkodzen
zaje¢ kulinarnych w mechanicznych lub przebarwien.
Szkole Podstawowej w
Wieficu Odmiany: preferowane odmiany gruntowe lub szklarniowe o gtadkiej lub lekko chropowatej

skorce, o $wiezym smaku i odpowiedniej jedrno$ci.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
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Wielkos$¢: $redni lub duzy, dlugosé ogorka od 12 do 20 cm, o rownomiernym ksztalcie, bez
deformacji.

Kolor: intensywnie zielony, jednolity, bez zottych plam i uszkodzen.

Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy musza spetniac¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenéw i zakazen krzyzowych alergenami.

61.

Salata Swieza

3 Szt.

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Salata Swieza, zdrowa, jedrna, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen mechanicznych lub
przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany sataty mastowej, lodowej lub rzymskiej, o §wiezych,
jedrnych lisciach i delikatnym smaku.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielkos$é: gtowki sredniej lub duzej wielkoSci, o zwartym ksztalcie i §wiezym wygladzie.
Kolor: intensywnie zielony lub jasnozielony, bez zotknigcia, plam i uszkodzen.

Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy muszg spetniaé aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenoéw i zakazen krzyzowych alergenami.

62.

Papryka

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w
Szkole Podstawowej w
Wiencu

Papryka $wieza, dojrzala, zdrowa, jedrna, bez oznak zepsucia, ple$ni, uszkodzen
mechanicznych lub przebarwien.
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Odmiany: preferowane odmiany czerwone, zielone, zotte lub pomaranczowe, o gladkiej
skorce 1 intensywnym kolorze, z odpowiednig soczystoscia i smakiem.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielko$¢: $rednia lub duza, o regularnym ksztatcie i petnej budowie.

Kolor: jednolity, intensywny, charakterystyczny dla danej odmiany, bez plam, przebarwien i
uszkodzen.

Wymagania ogdélne:

» Wszystkie dostawy musza spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce i Unii
Europejskiej,

* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych alergenami.

Szczypiorek 6 Peczek Artykuly spozywcze do | Szczypiorek Swiezy, zielony, zdrowy, jedrny, bez oznak zepsucia, zwiednigcia czy
zaje¢ kulinarnych w uszkodzen mechanicznych.
Szkole Podstawowej w
Wieficu Odmiany: preferowane odmiany o intensywnie zielonym kolorze, delikatnym smaku i

odpowiedniej dlugosci todyg.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielkos$¢: todygi Sredniej dtugosci, §wieze i rownomierne pod wzgledem koloru i wielkosci.
Kolor: jednolity, intensywnie zielony, bez zoétknigcia czy przebarwien.

Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy muszg spetniaé obowigzujace przepisy i normy w Polsce i UE,
* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujgcemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych alergenami.




64.

Pieczarki

4
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Pieczarki Swieze, zdrowe, czyste, bez oznak zepsucia, ple$ni, uszkodzen mechanicznych
czy przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany biale (Agaricus bisporus) o jednolitej barwie i odpowiedniej
wielkosci.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi).
Wielkos¢: sredniej wielkosci lub duze kapelusze, o zwartej strukturze i zamknigtych blaszka.
Kolor: jednolity bialy lub lekko kremowy, bez ciemnych plam i uszkodzen.

Wymagania ogdélne:

» Wszystkie dostawy muszg spetniaé aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce 1 UE,
* produkt wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* niepochodzacy z upraw GMO,

* niepoddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych alergenami.




